Menu hebdomadaire du 18 au 22 mars 2024

Dans le cadre du réglement CE n°1169/2011
(INCO), nous vous informons que les repas
servis sont susceptibles de contenir les 14
allergénes : gluten, crustacés, ceufs, poissons,
arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri,
moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin,
mollusque. Ce menu est susceptible d’étre
modifié en fonction de la disponibilité des
produits. En cas de modifications, seuls le
menu et les allergenes affichés dans le
réfectoire font foi. Le go(ter est servi a tous les
enfants en centre de loisirs, et aux enfants de
maternelle les autres jours.

Toutes les viandes sont Origine France (bceuf,
veau, volaille, porc et agneau).
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de I'Union Européenne a destination des écoles

de la péche durable

Appellation d'origine protégée

Lundi 18 mars

’ Y Baguette aux graines BIO\
48]

¥ Betteraves BIO EE

% Filet de cabillaud sauce

curry
Riz BIOEH

#¥Camembert BIOEH

fOronge BIO

Gouter : ¥ baguette BIOE_B et
\ chocolat, kiwi )

S W Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme

@ Certification attestant que la pécherie s'inscrit dans un principe de respect

Les plats confectionnés "maison" sont signalés par ce logo

’

Mardi 19 mars ;|

. Baguette B|oﬂﬂ
Soupe d'épinard au boursin

Quiche au fromage

Endives
Purée de pomme/banane BIO

Go0Uter : mini quatre quart, jus
d’'orange

B

Jeudi 21 mars \

o
Baguette BIO 48]
Salade coleslaw

Hot dog

Potatoes

#¥Fromage blanc BIO

4]

<
Goduter : “*baguette
Blom, confiture, et jus
de pommes

/ Mevrcredi 20 mars \

¥ Baguette BIokH
Sardine au citron

Sauté de beeuf BIOEA

sauce chasseur

Purée de brocolis

Flan

Goduter : petit beurre, lait
\ et pomme /
Vendredi 22 mars
-« h

Baguette BIOKH

e CEufs dur mayonnaise
Tartiflette
Salade verte BIOEH
@ kiwi Blo F3

GodUter : lait, banane BIO

P ot palmier




