DU 17¢ ARRONDISSEMENT

DE P

( Lundi 238 septembre \
¥Baguette®

Saucisse de volaille

¥Jardiniére de légumes [
(8)

£¥% Yaourt nature®
Confiture i

< ¥ Fruit de saison

Godter :
Pain au lait @@®)

Chocolat &

¥ Jus de fruit /3 J

Menus hebdomadaires du 28 septembre au 2 octobre 2026

Mardi 29 septembre

.

Saumon

TR Coulommiers 8

5 ¥ Fruit de saison

\

¥Baguette'?

%) sauce créme

aneth(802) @&

Riz

Godoter:

4
i

¥ Pain'? &
¥ Confiture I

* Lait ® )

Agriculture BIO

Label Rouge

Bleu Blanc Ceeur

el

Appellation d'origine protégée/ Spécialité traditionnelle garantie

\_

/ Mardi 30 septembre

¥Baguette?

¥salade verte F (1002)

Tortilla aux Iégumes @8

¥ Fromage frais aux fruits®

¥ Fruit de saison

Godoter :

¥Pain @ &

¥ Pate & tartiner (8

*Lait 8 FH

J

7~ Jeudi 1 octobre

¥Baguette'?

¥4 Carottes rapées Fi(10(12

¥ Farfalles® bolognaise
lentilles corail Fi

£¥ ¥ Fromage ®

|Gateau au yaourt et pépites
de chocoqu(z)(4)(8)(1z)i

Godter :
# Madeleine!?4) &

*Lait @

K ¥ Fruit de saison Fi

CAISSE_DES_ECOLES_17

Vendredi 2 octobre
¥Baguette'? \

¥sauté de veau Fi sauce]

moutarde @ (2)®)(10)(12)

¥Brocolis &
T %Fromage blanc Fi ®
Miel

25 ¥ Fruit de saison

Gouter :

Cookie haricots blancs @
(2)(8)(12)

¥ Fruit de saison )

Dans le cadre du réglement CE n°1169/2011 (INCO), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir les 14 allergénes :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
Pour connaitre les allergénes de chaque composante, reportez-vous aux numéros indiqués et a la liste des 14 allergénes

Approvisionnement local

correspondante.

Les plats confectionnés "maison” sont signalés par ce logo

Jr™

Fruits, légumes et produits lzitiers subventionnés dans le cadre du programme
de ['Union Européenne a destination des écoles

<
( "‘J Menu végétarien
e Peisson provenant de pécheries certifiées conformes au
Référentiel MSC (Marine Stewardship, Council) Péche durable
% Label frangais de commerce équitable garantissant une rémunération
l- juste aux agriculteurs et promouvant des pratiques agricoles durables

Le goliter est servi a tous les enfants en centre de loisirs, et aux enfants de maternelles autres jours.
Toutes les viandes sont Origine France (boeuf, veau, volaille, porc et agneau).

Ce menu est susceptible d’étre modifié en fonction de la disponibilité des produits. En cas de modifications, seul le menu et les
allergenes affichés dans le réfectoire font foi.



Caissedes Ecoles

DU 17 ARRONDISSEMENT
DE PARIS

LES 14 ALLERGENES OFFICIELS
® @ ® ® @

) @

CELERI CEREALES CRUSTACES CEUFS POISSONS ARACHIDES SOJA
CONTENANT DU

GLUTEN

@3

ANHYDRIDE LUPIN MOLLUSQUES

FRUITS A COQUE MOUTARDE GRAINES

ot ovdii -l DE SESAME SULFUREUX
NOIX DE PECAN, ET SULFITES

NOIX DU BRESIL,

FISTACHES, MACADAMIA) Conformément au réglement (UE) n®1169/2011



